
「秋、いただきます」

2019年 10月23日（水）～ 10月29日（火）10：30 ～ 18：30
会場：札幌駅前通地下歩行空間（チ･カ･ホ）出入口 7と 9の間

主　催：ユトリノハナ
日　時：10/24（木）11：00～14：00
参加費：3,300円（税込）　所要時間：約1時間
予　約：事前予約優先、当日参加可能

秋になると赤く色づく、野ばらの実。その実のドラ
イフラワーをつかってリースをつくります。ご自宅
でも秋色の演出をしませんか。

主　催：白老木のカトラリー
日　時：10/26（土）10：30～17：00
参加費：300円（税込）＋材料費400円～800円（税込）
所要時間：約1時間（乾燥時間を含む）　予　約：不要、随時受付

白木のきのこに着色や模様を描いて、自分
だけのオリジナルきのこをつくります。秋の
食卓の演出や、ストラップタイプはバッグに
つけて散策のおともにどうぞ。

野ばらの実でつくる秋のリース

オリジナルきのこづくり

工作用のデコペンを使用しますので、
お子さまでもご参加いただけます

※当日は赤い実を使います

※お名前、ご連絡先、参加希望時間をクラシェ事務局
（mail@kurache.com）へお送りください

ワークショップ

※数量に限りがあるので、事前予約をおすすめします

kurache.com

［2019年度年間スケジュール］

  5 /21（火）～25（土）

  7 /17（水）～23（火）

  9 / 4 （水）～10（火）

「自然を感じる」
「夏色の食卓」
「畑のめぐみ」

10/23（水）～29（火）

12/ 4 （水）～13（金）

  2 /19（水）～25（火）

「秋、いただきます」
「ほほ笑みつなぐ、贈りもの」
「ふくらむ美味しさ道産小麦」

会期およびテーマは、予告なく変更となる場合がございます。ご了承ください

終了

終了

終了

［主催］札幌駅前通まちづくり株式会社／株式会社ノーザンクロス　［後援］札幌市
［撮影協力］栗山町さらさらレッド生産組合／Nishio Farm
［問合せ］クラシェ事務局　（株）ノーザンクロス内　TEL：011-232-3661　WEB：kurache.com



出店者

かぼちゃ（ダークホース）／白菜（オレンジ
クイン）／大根 ほか

「花ときのこ」ほそがい
［札幌市豊平区］

デュカ／サラダナッツMEG THE GROCERY
［札幌市中央区］

くだもの酢・ジャム風花くだもの工房
［札幌市手稲区］

米（ゆめぴりか） ほか（有）賀集農産
［由仁町］

どんぐりやぶどうモチーフのアクセサリー 
ほか

Glass ぶどうの実
［札幌市豊平区］

ゆめぴりか／ななつぼし／かぼちゃ／
フルーツほおずき ほか

とっぷふるさと会・堀農園
［新十津川町］

スコーン／マフィン／アップルパイ／ハロウィン
クッキー ほか

cake&cafe collet
［札幌市中央区］

蜂蜜／みつろう／ビーポーレン／プロポリス
キャンディー

荒井養蜂場
［北広島市］

ゴールドコーンやじゃがいものなどの
ポタージュ ほか

ポタージュスープ専門店 村中商店
［札幌市南区］

くるみのカンパーニュ／かぼちゃの食パン 
ほか

パン酵房 fu-sora
［遠軽町］

調理用のへら／カレースプーン／バターナイ
フ／カッティングボード ほか

白老木のカトラリー
［白老町］

クロワッサン／クロワッサン食パン ほかくろわっさん専門店 Tender Heart
［札幌市中央区］

平飼い有精卵／にんにく／りんご／
さくらんぼジャム ほか

ユニファーム
［由仁町］

アロニア／アロニアパウダー／栗／さつまいも 
ほか

ジュリエ・ファーム
［伊達市］

主な品目
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角皿／サラダボウル／カッティングボード 
ほか

家具工房 舵瑠屋
［小樽市］

くり豆の羊羹・蜜煮・フリーズドライ ほかくり豆本舗
［本別町］

コーヒー豆いわい珈琲
［札幌市豊平区］

蜂蜜／ハーブティーハチミツとハーブ La table verte
［石狩市］

秋の花のドライフラワー・リース・スワッグユトリノハナ
［札幌市清田区］

木のカトラリーYoshiz Box
［札幌市中央区］

天然酵母のスコーン／ビスコッティ／ガトー
ショコラ ほか

一二三草堂
［美深町］

タマネギ（さらさらレッド／スマイルボール）栗山町さらさらレッド生産組合
［栗山町］

にんにく／人参／じゃがいも／セロリ／器 
ほか

Nishio Farm
［上富良野町］

上生菓子／栗まんじゅう／スイートパンプキン 
ほか

つくし牧田
［小樽市］

りんご二階果樹園
［旭川市］

パウンドケーキ／マフィン／クッキー焼菓子ガブリ
［新篠津村］

岩見沢りんごや十勝金時豆などのパン・
パウンドケーキ

パウンドケーキ専門工房 Sweets GUPPY
［岩見沢市］

主な品目
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秋も深まり、山や街の木々も色鮮やかに染まる時期になりました。
季節の移ろいを愉しみながら、冬に向けてたっぷりと栄養を取り込みましょう。

じゃがいもや南瓜などの根菜に、きのこも旬を迎え、
待望の新米も登場。

そして食だけではなく、芸術も味わうこの季節。
クラシェでは、手づくりを楽しむワークショップもご用意しています。

さまざまな秋をいただくご提案です。

●：販売のほかワークショップ同時開催や展示ブースとなります。詳しくは裏面をご覧ください。
出店者および出店日等は、予告なく変更となる場合がございます。
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暮らし×マルシェ＝クラシェは、「暮らしに新たなシーンを提案する」ことをコンセプトに、
道内を中心としたこだわりのあるつくり手が、テーマに沿って集まる出店型のイベントです。

クラシェとは：

NEW


