
「ふくらむ美味しさ道産小麦」

2 0 2 0年2月19日（水）～2月25日（火）10：3 0～18：3 0
会場：札幌駅前通地下歩行空間（チ･カ･ホ）出入口 7と 9の間

日　時：2/19（水）～25（火）10：30～18：30
内　容：北海道産小麦の穂、種子の展示、サポーター店認定証の展示、
　　　   リーフレットの設置

北海道産小麦の穂や種子を実際にご覧いた
だけます。リーフレットなども設置しておりま
すが、期間中の平日11：00～12：00はスタッ
フが対応いたしますので、道産小麦について
のご質問や、サポーター店に登録したいとい
う方などはお気軽にお声かけください。

食の安全・安心、地産地消の観点から、道内で加工・消費される小麦を外国産
から北海道産へ転換することを推進する北海道が取り組んでいる運動です

「麦チェン！北海道」
～笑顔のみなもと！どさんこむぎ～

※リーフレットはお持ち帰りいただけます
※無人ブースですが、平日11：00～12：00のみスタッフが対応します

麦チェン！北海道とは

昨年度の様子

展示

コラボイベント

道産小麦をつかって新たに開発された商品のＰＲを行います。
（一部テスト販売もあります）
詳しくは北海道農政部のホームページをご覧ください。

「道産小麦新商品開発発表会」

http://www.pref.hokkaido.lg.jp/ns/nsk/mamemugi/mugi_change_top.htm

クラシェ会場で
2/17（月）、18（火）に開催麦チェン！北海道

kurache.com

［2020年度年間スケジュール］

 5 /27（水）～ 6 / 2 （火）

 7 / 8 （水）～ 7 /14（火）

 9 / 9 （水）～ 9 /15（火）

10/21（水）～10/27（火）

12/ 2 （水）～12/11（金）

 3 / 3 （水）～ 3 / 9 （火）

会期およびテーマは、予告なく変更となる場合がございます。ご了承ください

［主催］札幌駅前通まちづくり株式会社／株式会社ノーザンクロス　［後援］札幌市
［問合せ］クラシェ事務局　（株）ノーザンクロス内　TEL：011-232-3661　WEB：kurache.com

「春、うららか。」
「夏のごちそう」
「北海道のとっておき」

「秋のごちそう」
「心ときめく冬だより」
「やっぱり道産小麦」



出店者

ゴールドコーンポタージュ／かぼちゃのポ
タージュ ほか

コーンポタージュ専門店  村中商店
［札幌市南区］

マドレーヌ／フィナンシェ／フロランタン 
ほか

Patisserie En Priere
［札幌市清田区］

サラダナッツ／亜麻仁オイル ほかMEG THE GROCERY
［札幌市中央区］

はちみつ／みつろう／ビーポーレン／プロ
ポリスキャンディー

荒井養蜂場
［北広島市］

フォカッチャ／シナモンロール／コッペパン
／スコーン ほか

tane-lab
［札幌市南区］

カトラリーレスト／スープカップ／パンモ
チーフの小物 ほか

komoputi
［札幌市中央区］

はちみつスプーン／バターナイフ／カッ
ティングボード ほか

家具工房 舵瑠屋
［小樽市］

スコーン／マフィン／ショコラシュトレン／
コンフィチュール ほか

CAFE＆BAKE Prunier
［札幌市中央区］

パウンドケーキ／クッキー／マフィン ほか焼菓子ガブリ
［新篠津村］

はちみつ／ハーブティー／ハーブソルト ほかハチミツとハーブ La table verte
［石狩市］

りんごパン／アップルパイ／さくらんぼジャム 
ほか

ユニファームのお店はらぺこパンや
［由仁町］

調理ヘラ／はちみつスプーン／
コーヒースプーン ほか

白老木のカトラリー
［白老町］

食パン／りんごトースト／ホットビスケット 
ほか

cafe スロープ
［札幌市中央区］

主な品目
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● 2 月「ふくらむ美味しさ道産小麦」出店リスト
24
（月）
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       （水）
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（土）
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（日）

出店者

パウンドケーキ／クッキー／フィナンシェ 
ほか

Chilu&Ritto
［旭川&千歳］

パウンドケーキ／ガトーショコラ／カン
パーニュ ほか

パウンドケーキ専門工房 Sweets GUPPY
［岩見沢市］

コーヒー豆 ほかいわい珈琲
［札幌市豊平区］

食パン／アロニアジャム／アロニアパウダー 
ほか

ジュリエ・ファーム
［伊達市］

スコーン／ビスコッティ／グリッシーニ／
コーヒー ほか

一二三草堂
［美深町］

はちみつサッポロ・ミツバチ・プロジェクト
［札幌市中央区］

パンやスイーツがモチーフのアクセサリー／
小物

gReen appLe Tea
［札幌市豊平区］

バターケース／カッティングボード／カト
ラリー ほか

Yoshiz Box
［札幌市中央区］

パン生地を使ったパンモチーフのアクセサ
リー／小物

Rye
［札幌市南区］

クロワッサン／クロワッサンの食パン／ラス
ク ほか

くろわっさん専門店 Tender Heart
［札幌市中央区］

ドーナツ／ベーグルkenon
［札幌市北区］

赤ワインのパン／酒粕パン／フォカッチャ／
ラスク ほか

ささぱん
［札幌市豊平区］

北海道産小麦のPR展示麦チェン！北海道
［北海道農政部］

カンパーニュ／食パン／あんパン ほかパン酵房 fu-sora
［遠軽町］

主な品目
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ふっくら、もちもち、さっくさく。
こう聞いて、皆さんは何を思い浮かべますか。

これらの食感を奏でるのは、北海道産の小麦たち。
それぞれに特徴があり、それを活かしたたくさんの小麦製品が生まれています。

今回のクラシェでは、パンや焼き菓子で登場。
こだわりのあるつくり手さんに、ぜひ小麦についても尋ねてみてください。

きっと、小麦への熱い思いを語ってくれるはずです。

美味しさがどんどんふくらむ、道産小麦。
ぜひ、毎日の食卓に。

●：展示ブースとなります。詳しくは裏面をご覧ください。
出店者および出店日等は、予告なく変更となる場合がございます。

暮らし×マルシェ＝クラシェは、「暮らしに新たなシーンを提案する」ことをコンセプトに、
道内を中心としたこだわりのあるつくり手が、テーマに沿って集まる出店型のイベントです。

クラシェとは：
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